Der Kichenchef empfienlt

ZUPPA DI CECI E FUNGHT CON OCA 6,50 £
Kichererbsen-Champignonsuppe mit

Ginsekleineinlage

SPADPA ALLA SCILLA 14,50 €

Gerbiucherter Schwertfisch wmit qranatapfel
L elner Pampelmusen vinaigrette

TRIANGOU! RIPIEN! DI TARTUFO E CAPRA 15,50 €
Triangoll gefitllt mit Triffeln und Ziegenkiise

auf einer Talegosauce und gehobeltem frischen

Triffeln

TAGLIATELLE AL TARTUFO 17#,50 £
Hausgemachte Bandnudeln aus dem
Parmesananlaib mit frischen Tricffeln

PIZZA GUIDITTA 12,50 €
Mt Zucehint und Tiroler Speck

ORATA ALLA GRIGUIA 19,50 €
Frische Dorade vom Grill,
dazu Spiwat una Kartoffeln

FILETTI DI BRANZINO ALLA ODORI E ZAFARANO 23,50 £
wolfsbarschfilet gebraten mit Kriutern und
Creme-Fraiche-Zaferansauce; dazu Stammkartoffeln

und Spinat

COSCIA Dl CAPRIOLO AL FORNO 22,50 €
Rehkeule mit Rotweln und Wacholderbeeren tm

Ofen geschmort; dazu Butterrosenkohl una

Stelnpilzpolenta

COSCIA D OCA AL FORNO 21,50 £
Glinsekeule frisch aus dem Ofen mit Apfelrokohl,
Bra’capch wnd Klibe

PERE ALL AMARETTINI 6,50 £
Pochierte Birnen auf einem Amarettini-vanillespiegel
mit ebnemn haueh Zartbitterschokolaode

SEMIFREDO MENTA E CIOCCOLATO 6,50 £
Minz-Schokoladen-Parfait






