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Unsere Empfehlung

Sergio Rosé Mionetto Prosecco             0,1l 
€ 8,00
Weißwein
17er
Greco di Tufo “Cutizzi” DOCG
0,75l 
€ 37,00

Feudi di san Gregorio
Rotwein

14er   Mosca fratta – AGARENO
0,75l
 € 76,00

Nero d´Avola, Merlot und Cabernet Sauvignon
Il Ribollita con croton e crema di parmigiano 
€   9,50
Toskanische Gemüsesuppe mit Croutons
und Parmesancreme
Il gnudi di Ricotta e spinaci con 
crema di stracchino
€ 16,50
Spinat-Ricotta-Klößchen auf Creme von Stracchinokäse

Le Penne Luculli                                       
€ 21,50
Nudeln in rosa Soße mit Shrimps und Wodka verfeinert

Il Rigatoni con gulien di filetto di Manzo,
Pomodorini e Rosmarino
€ 25,00
Rigattoninudeln mit Cherrytomaten ,Basilikum

und Rinderfiletspitzen
GIi Spaghetti alla Carbonara con tartufo 
€ 32,00
Spaghetti Carbonara mit Trüffeln

Il Fegato di vitello alla Veneziana 
€ 28,50
Kalbsleberstreifen mit Zwiebeln gebraten, in 

Weißweinsoße
Il Filetto di Manzo al Barolo
€ 39,00

Rinderfilet vom Grill in Barolosoße
Selezione di pesce misto alla griglia su salsa 
al nero di seppia e asparagi verdi marinati 
€ 34,00 
gegrillte Variation von Mittelmeerfischen auf

mariniertem grünem Spargel
                       COPERTO           € 3,50
                       Platz  Gedeck
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Zuppe - Suppen
La Crema di pomodoro 
€ 7,50
Tomatencremesuppe

Antipasti – Vorspeisen
Le bruschette all´ Italiana 
€  8,50
geröstete Weißbrotscheiben mit Tomaten
Le Alici Marinate 
€14,00
marinierte  Sardellenfilets
Il Vitello tonnato 
€15,50
Dünne Kalbfleischscheiben mit einer 
Thunfischcreme und Kapern
Il Carpaccio di manzo e rucola 
€16,00

Hauchdünne Rinderfiletscheibe mit Rucola
und Parmesan
L´insalata di Rucola con parmigiano e pomodori € 10,50
Rucolasalat mit Tomaten und Parmesan

Le vaschette di mozzarella e verdurine

con crostini al basilico. 
€15,50
Mozzarella mit  Gemüsebrunoise aus der Pfanne
Le Capesante gratinate                                         € 16,50
Gratinierte Jakobsmuscheln mit Frühlingszwiebeln 
und Spargel 

Paste – Nudeln
Il Spaghetti aglio e olio 
€14,00
Spaghetti in Knoblauch und

Olivenöl mit Peperoncino und Petersilie
Le Penne al arrabbiata 
€14,00

Penne in fruchtiger Tomatensoße

mit Knoblauch, Peperoncino und Petersilie
Le Farfalle fiorentini 
€17,50

Schmetterlingsnudeln mit Hackfleischsoße,

Spinat, Mozzarella und Sahne abgerundet *1
Le Lasagne al forno 
€17,50

Nudelauflauf mit Hackfleischsoße *1
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Carne – Fleischgerichte
Il Scaloppine di Vitello alla Romana 
€ 29,00
Kalbsrückenscheiben mit Kirschtomaten in 
Weißweinsud 
La sella d´agnello in crosta di pane profumato

Agli aromi misti e salsa di verdura alla Vernaccia
€ 32,50
Lammkrone unter Brotkruste parfümiert 
mit Kräuter auf Creme von Vernaccia-gemüse 

Il Filetto di Manzo all´pepe verde 
€ 35,50
Rinderfilet in einer Soße mit grünem Pfeffer

Pesce – Fischgerichte
Il Filetto di San Pietro alla Mugnaia 
€ 28,00
Petersfischfilet vom Grill mit Butter und Zitrone
Il Gamberone alla griglia 

€ 32,50
Riesengarnelen vom Grill
Orata o branzino

Dorade oder Wolfsbarsch
-Alla griglia, gegrillt 
€ 28,00

- Al sale,  gebacken im Meersalzmantel 
€ 38,50
Orata o branzino per 2

Dorade oder Wolfsbarsch für 2
- Alla griglia
€ 67,50
- Al sale
€ 78,00
Alle aufgeführten Fisch- und Fleischgerichte

werden mit Tagesbeilage serviert

Dolce – Dessert
Tartufo nero o bianco                                                   
€   8,50
Tiramisù                                                                           € 12,50
Panna cotta                                                                     € 10,50
Gelato misto                                                                    €   7,50
*1 Käse mit Beta-Karotin und Natriumnitrat
