DER KUCHENCHEF EMPFIEHLT

ZUPPA DI CASTAGNE E PERE
Elne Maronen-Brinensuppe mit
Gorgonzolacroutons

CARPACCIO Bl VITELLO E OSTRICONI
Kalbscarpaccio mit gebratenen Austernpilzen
und Parmesan

RAVIOUI RIPIENI DI CASTAGNE
Ravioll gefillt mit Maronen in einer Letchten
Mascarpone-Tomatensauce; dazu Parmesan

TAGUIATELLE AL TARTUFO
Bandnudeln aus dem Parmesanlalb mit
frischen Trivffeln

PIZZA LORICA
Plzza mit Austernpilzen, Rucola una
Mortadella

ORATA ALLA GRIGUIA
Frische Dorade vom Grill; dazu Spinat una
Kartoffeln

TRANCE DI TONNO ALLA RIMINESE
qegrillter Thunfisch mit Kriutern und
Cherrytomaten; dazu Spinat und Kartoffeln

COSCIA D OCA AL FORNO
Glinsekeule frisch aus dem Ofen mit Apfel-
rotkohl, Bratapfel und Klobe

SOUFLEE AL ClOCCOLATO
Schokoladensouflee im Herzen gefitllt mit
flissiger Schokolade

8,50 £

15,50 £

17,50 £

22,50 £

17,50 €

25,50 £

27,50 £

29,50 €

8,50 £



