Kantine "Hotel am Studio" 28.04. - 02.05.2025
von 11:00 bis 13:45 Uhr
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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
o Rahmgeschnetzeltes vom Deutscher Stangenspargel Paella de luxe mit Garnelen, Rindergulasch in typischer
.g Schweinerucken mit frischen mit Butter und Parisienne Hahnchenbrust, Edelfischen Sauce und Kartoffeln
2 Champignons, dazu Erbsen- Kartoffeln dazu Sauce und Safran Hausfrauenschnitt
2, Mohrengemiise und Spatzle Hollandaise Lefn 1
g a,eql ag
fus
6,00 € 8,00 € 7,50 € 6,00 €
= Bandnudeln mit Spargelcremesuppe Palatschinken mit Nuss- Pastasauce Florentine -
.2 Gemiisebolognaise und g Nougat-Fiillung und grine Rahmsauce mit fein
g Kréauterdressing Vanillesauce gehacktem Blattspinat und
2 2adiklm adgh Hoérnchennudeln
=
5
o
6,00 € 6,50 € 5,00 € 5,50 €

Jedes Hauptgericht beinhaltet einen Salatteller.

Zusatze: 1: geschwarzt, 2: mit Antioxidationsmittel, 3: mit Farbstoff, 4: mit Konservierungsstoff, 5: mit Phosphat, 6: mit SiiBungsmittel
Allergene: a: Eier und Erzeugnisse daraus, b: Erdniisse und Erzeugnisse daraus, c: Fische und Erzeugnisse daraus, d: Glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse daraus (Weizen), e: Glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse daraus
(Weizen, Dinkel), f: Krebstiere und Erzeugnisse daraus, g: Milch inkl. Lactose und Erzeugnisse daraus, h: Schalenfriichte und Erzeugnisse daraus (Haselniisse), i: Schwefeldioxid, Sulfite (> 10 mg/ kg, 10 mg/l), k: Sellerie und

Erzeugnisse daraus, l: Senf und Erzeugnisse daraus, m: Sojabohnen und Erzeugnisse daraus, n: Weichtiere und Erzeugnisse daraus
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