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Prosecco Extra dry - Sacchetto 6,00 € 26,00 €  

Prosecco Superiore - Conca d’Oro 7,00 € 28,00 €  

Prosecco rosé – Conca d’Oro 6,50 € 27,00 €  

Maximum Brut - Ferrari 9,50 € 48,00 € 

Perlé Brut millesimato - Ferrari 12,00 € 60,00 € 

Franciacorta Extra Brut - Lantieri 8,50 € 43,00 € 

Franciacorta Satèn - Lantieri 9,00 € 45,00 € 

Franciacorta Arcadia rosé - Lantieri 9,00 € 45,00 € 

Franciacorta Brut Prestige – Ca’ del Bosco 12,00 € 60,00 € 
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Pinot grigio - Pierpaolo Pecorari - Friuli Venezia-Giulia - 7,50 € 25,00 € 

Sauvignon - Pierpaolo Pecorari - Friuli Venezia-Giulia - 7,50 € 25,00 € 

Ribolla gialla - La Tunella - Friuli Venezia-Giulia - 10,00 € 32,00 € 

Friulano - La Tunella - Friuli Venezia-Giulia - 10,00 € 32,00 € 

Lugana Pievecroce - Costaripa - Lombardia - 9,00 € 29,00 € 

Chardonnay - Kellerei Kaltern - Alto Adige - 8,50 € 27,00 € 

Weißburgunder - Kellerei Kaltern - Alto Adige - 8,50 € 27,00 € 

Roero Arneis Cayega - Tenuta Carretta - Piemonte - 8,50 € 27,00 € 

Gavi di Gavi - Tenuta Carretta - Piemonte - 8,50 € 28,00 € 

Gavi di Gavi etichetta nera - La Scolca - Piemonte - 13,00 € 42,00 € 

Verdicchio riserva Misco - Tenuta di Tavignano - Marche - 12,00 € 37,00 € 

Greco di Tufo - Mastroberardino - Campania - 8,50 € 28,00 € 

Regaleali bianco - Tasca d’Almerita - Sicilia - 8,00 € 25,00 € 

Grillo Il Salinaro - Cantine Pellegrino - Sicilia - 7,50 € 25,00 € 

Dianthà - Cantine Pellegrino - Sicilia - 7,50 € 25,00 € 

Sant’Agostino bianco - Firriato - Sicilia - 10,00 € 32,00 € 

Samas Isola dei Nuraghi - Agricola Punica - Sardegna - 10,00 € 32,00 € 
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Rosalba - Pierpaolo Pecorari - Friuli Venezia-Giulia - 7,50 € 25,00 € 

Rosamara - Costaripa - Lombardia - 10,00 € 32,00 € 

Cereja Langhe rosato - Tenuta Carretta - Piemonte - 8,00 € 26,00 € 

Brezza rosé - Lungarotti - Umbria - 7,00 € 23,00 € 

Regaleali Le Rose - Tasca d’Almerita - Sicilia - 7,50 € 25,00 € 
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Merlot - Pierpaolo Pecorari - Friuli Venezia-Giulia - 7,50 € 25,00 € 

Cabernet Sauvignon - Pierpaolo Pecorari - Friuli Venezia-Giulia - 7,50 € 25,00 € 

Refosco dal peduncolo rosso - La Tunella - Friuli Venezia-Giulia - 10,00 € 32,00 € 

Lagrein - Kellerei Kaltern - Alto Adige - 9,00 € 29,00 € 

Marzemino Mazane - Costaripa - Lombardia - 10,00 € 32,00 € 

Valpolicella Superiore - Allegrini - Veneto - 10,00 € 32,00 € 

Valpolicella Ripasso - Corte Giara - Veneto - 9,00 € 30,00 € 

Dolcetto d’Alba - Tenuta Carretta - Piemonte - 7,50 € 25,00 € 

Nebbiolo d’Alba Podio - Tenuta Carretta - Piemonte - 9,00 € 30,00 €  

Barbera Ca’ di Pian - La Spinetta - Piemonte - 12,00 € 38,00 € 

Chianti Vigna di Pallino - Tenuta Sette Ponti - Toscana - 7,50 € 25,00 € 

Chianti Classico Riserva Ser Lapo - Mazzei - Toscana - 10,00 € 32,00 € 

Morellino di Scansano Bronzone - Mazzei - Toscana - 9,00 € 30,00 € 

Frank (Cabernet Franc - Sangiovese) - Frank & Serafico - Toscana - 11,00 € 34,00 € 

Passi di Orma - Tenuta Sette Ponti - Toscana - 12,00 € 38,00 € 

Insoglio del Cinghiale - Tenuta di Biserno - Toscana - 14,00 € 45,00 € 

Aglianico - Mastroberardino - Campania - 8,00 € 26,00 € 

Negroamaro Sud - Feudi di S. Marzano - Puglia- 8,00 € 25,00 € 

Primitivo di Manduria Sud - Feudi di S. Marzano - Puglia - 8,50 € 27,00 € 

Primitivo riserva Uno - Masseria La Volpe - Puglia - 9,00 € 30,00 € 

Gravello - Librandi - Calabria - 13,00 € 40,00 € 

Il Passo - Zabù - Sicilia - 7,50 € 25,00 € 

Nero d’Avola Passimora - Pellegrino - Sicilia - 7,50 € 25,00 € 

Nero d’Avola Saia - Feudo Maccari - Sicilia - 11,00 € 34,00 € 

Cannonau Le Bombarde - Santa Maria la Palma - Sardegna - 7,50 € 24,00 € 
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Moscato d’Asti - Tenuta Carretta - Piemonte-  4,50 € 

Brachetto d’Acqui - Il Furetto - Piemonte-  4,50 € 

Vin Santo del Chianti - Rossetti - Toscana-  5,00 € 

Passito di Pantelleria - Pellegrino - Sicilia -  7,00 € 

 

 

 

Jede Flasche im Regal kann gegen einen Aufpreis von 12,00 € am Tisch serviert werden. 

 

 

 

 


