
OLIVENÖL Inhalt Preis €

Moresca 03 Frantoio Galioto (Sizilien ) Natives Olivenöl extra 50 cl 24,00 €       
MONOKULTIVAR MORESCA 03 - eines der besten Olivenöle Sizilien.

Höchste Auszeichnung mit 5 Tropfen (5 Gocce) im italienischen AIS Bibenda Guide 2023 und 2025 - Flos Olei 2025 98 von 100 Punkten

OLIVENÖL SASSICAIA Olio Extra Vergine 75 cl -  €           
Hochwertiges natives Olivenöl erster Güteklasse, Qualität „extra vergine “, von der Tenuta San Guido zu Zeit ausverkauft I currently sold out

Essig  vom Haus Kaltenthaler Worms

Bio Weißweinessig klarer  Essig - 7% Säure 500ml 9,50 €         
Bio Apfelessig naturtrüb naturtrüber Bio-Apfelessig - 7% Säure 500ml 9,00 €         
Bio Apfel Balsamico Essenz+ Extrakt +Konzentrat aus einem Apfel 250ml 14,00 €       
Bio Sauerkirsch Balsamico Die Liebeserklärung an die Sauerkirsche 250ml 15,00 €       
Waldfrucht-Balsamico-Creme Frische Waldfrüchte und gereiftem Balsamico 250ml 12,00 €       
Rainfarn Aperitif Apéritf-Essig 250ml 19,90 €       
Dieser Trinkessig ist aus süßen Ausleseweinen hergestellt und und mit Rainfarn in homöopathischen Dosen aromatisiert.

Als Aperitif ohne Alkohol ein süß- säuerliches Geschmackserlebnis und zu Salaten ein besonderes Highlight.

Gault& Millau : bester Erzeuger in Deutschland. Lieferant von dem 3 Sterne Restaurant Rutz ***  in Berlin

BALSAMICO Aktion

Aceto Balsamico di Modena Cavedoni dal 1860 250ml 36,00 €       
Der “ Botte Piccola “ ist das was man als “ High End “ in der Produktion von klassischem Aceto nennt

DUCALE Aceto di Balsamico Tradizionale D.O.P Cavedoni dal 1860 100ml 75,00 €       
15 Jahre gelagert Aceto Balsamico Tradizionale muss mindestens zwölf Jahre lang reifen

SUPERBA  80 Jahre gelagert Cavedoni dal 1860 100ml 389,00 €     345,00 €          
mind. 80  Jahre alt : Extravecchio  in eine 1er Holzkiste mit Gießer und Zertifikat 

nach mindestens 25 Jahren  Fassreifung darf er die Bezeichnung „extra vecchio“ tragen.

Streugut Berlin Bio Pfeffer aus Indien Inhalt Preis €

Pfeffer Tellicherry  180g 14,90 €       
Der hocharomatische Tellicherry-Pfeffer von der bekannten Malabarküste ist einer der besten Pfeffer der Welt
Malabar liegt in Indien und ist der Ursprungsort des originalen schwarzen Pfeffers

Pfeffer Malabar Devamunda / Karimunda  180g 12,90 €       
Dieser schwarze Bio-Pfeffer von der Malabarküste in Südindien ist eine Mischung aus zwei alten Pfeffersorten Devamunda 
und Karimunda. Er verkörpert das traditionelle Pfefferaroma und ist universell einsetzbar.

Grüner Pfeffer 60g 6,90 €         
Schmeckt etwas milder und hat eine frischere Note als schwarzer Pfeffer, ist dabei aber sehr aromatisch

Pasteten
Foie de Canard im Glas Maison Artzner Strasbourg 120g 19,00 €       
Foie d Oie im Glas Maison Artzner Strasbourg 120g 21,00 €       
Die Produkte aus dem Hause Edouard Artzner zählen zu den Besten weltweit: Foie gras, Gänse-leberpasteten, Gänse- und Entenbrust.
(Aus dem Falstaff Magazin 2/2019)

Frischer  Kaviar von CAVIAR EMBASSY nur auf Vorbestellung

ein der besten Kaviar auf dem Markt . Produziert in eine  Aquafarmen in Griechennland

Neben dem niedrigsten Salzgehalt, dem Verzicht auf Konservierungsstoffe und Pasteurisierung bietet IAmCaviar Kaviar nur frische Ware.

Die Haltbarkeit von I AM CAVIAR bei Verwendung nicht-professioneller (haushaltsüblicher) Kühlgeräte beträgt nicht mehr als zwei Wochen.

I AM CAVIAR mit  Meersalz im Glas MALOSSOL 2,5% Salz 50 g auf Anfrage

I AM CAVIAR mit  Meersalz im Glas MALOSSOL 2,5% Salz 100g  auf Anfrage 

I AM CAVIAR mit  Meersalz aus der Camargue im Glas MALOSSOL 2,5% Salz 50 g  auf Anfrage 

I AM CAVIAR mit  Meersalz aus der Camargue im Glas MALOSSOL 2,5% Salz 100g  auf Anfrage 

I AM CAVIAR mit Blaue Saphirsalz im Glas MALOSSOL 2,5% Salz 50 g  auf Anfrage 

Valrhona Chocolat Grand Cru aus Frankreich Inhalt Aktion

Das im französischen Tain-l’Hermitage in dem Rhône-Tal ansässige Unternehmen wurde 1922 gegründet.
Jivara Tafel 40% Kakao Vollmilchschokolade 70g 8,50 €         7,00 €              
Abinao Tafel 85% Kakoa dunkle Schokolade 70g 8,50 €         7,00 €              
1986 > Valrhona kreiert  aus einer Verbindung verschiedener Grand Crus Guanaja 70 %, die bitterste Schokolade der Welt


