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' | Hauptspeisen
Vorspeisen 2, *u _ Frihlings-Risotto mit griinem Spargel,
ﬁ”/f‘x”’ Minze und frischem Parmesan
Spargelcremesuppe ' . 17,90 €
2
0.20€ Pasta mit grinem Spargel, Pinienkernen,
Happchen von der Spargelquiche getrockneten Tomaten und Barlauchpesto
an Salatbouquet 17,40 €
7,90 ¢€ Spargel-Erdbeersalat
mit gratiniertem Ziegenkase und Balsamicodressing
18,90 €
,Spargel-Flammkuchen’ mit Sauce Hollandaise,
Tomaten, Serranoschinken und Rukola
16,90 €
Marinierte Roastbeefscheiben
Zum Abschluss CVWP‘fChLCVb wir mit Spargelgemuse und Kartoffelgratin

20,90 €

etnen leckeren obstbrand:

Frischer Stangenspargel mit Salzkartoffeln
dazu zerlassene Butter oder Sauce Hollandaise

18,90 €
dazu gemischter Schinken 6,90 €
dazu Raucherlachs 7,90 €

Verschiedene Sorten aus dem |
~ schwabenlandle, die nach dem =
o u Essen gut bekommlich sind und den
WL Abend abrunden.
: .‘—l

—
| Dustillerse Rrager & Hofamoster

Quintett

dazu ein kleines Schnitzel 7,90 €
dazu ein Rumpsteak 200g 14,90 €

Und zum Abschluss ein Dessert

Schokoladenmousse
mit Rhabarberkompott und Vanilleeis
6,20 €




