DER KUCHENCHEF EMPFIEHLT

PASSATO Dl VERDURA CON SCAMPETTI
Eilne plrierte Gemitsesuppe mit Scampl,
abgerundet mit gehobeltem Pecorinikise

CARPACCIO Dl SALMONE E SCAMPI
Lachs-Scampicarpaceio mit Rucola und
gebratenen Austernpilzen und orangen-
Limettenvinaigrette

CALAMARETTI SU RUCOLA
Gebratene Babycalamari mit Kriutern und
Knoblauch auf Rucola

INTEGRALI ESTIVI
Vollkornspaghettl mit Garnelen, Knoblawch,
Cherrytomaten, Rucola und Plnlenkernen

TAGUIATELLE AL TARTUFO
randnudeln aus dem Parmesanlatb mit
frischen Tricffeln

PIZZA LORICA
Pizza mit Austernpilzen, Rucola und Tiroler
Speck

ORATA ALLA GRIGUIA
Frische Dorade vom Grill; dazu Spinat und
Kartoffeln

LUCCIO ALLA MUGNAIA CON ASPARAG!
Zanderfilet gebraten mit Beelltzer Spargel
und Kartoffeln

ENTRECOTE DI VITELLO ALLA GRIGUIA
Gegrilltes Kalbsentrecote; dazu Spargel unad
Kartoffeln

SEMIFREDO MENTA E CIOCCOLATO
Minz-Schokoladen-Parfait

8,50 £

17,50 £

17,50 £

18,50 £

23,50 £

17,50 £

25,50 £

28,50 £

30,50 £

8,50 £



