Unser Abendmenii

Terrine von der Gansestopfleber
- gerosteter Rhabarber / Brioche -
Gedampfter Ricken vom Angel Kabeljau
- Pariser Erbsen / Hummerschaum / feines Kartoffelplrée —
Gurkensorbet
- kandierte Senfsaat / Essigschaum —
Medaillon vom Milchkalb
- Morcheln a la creme / Spargelgemuse / Kartoffelpurée -
Auswahl von Rohmilchkase
(3 Stk. pro Person)
wahlweise
Geraucherte Schokoladen-Panna cotta
- Babybanane / Kaffee-Eis —

€98

Unser Fruhlingsmenu

Gerostetes Kalbsbries

- Cocobohne / getruffelte Bohne -
Weilte Cocobohnensuppe
- Pancetta / Tintenfisch -

Koteletts vom Pata Negra Schwein

- Thymianjus / Bohnencassoulet / Kartoffelstampf -
Rudblikuchen
- Mispeln / Buttermilch-Zitronensorbet -

€69



