Vorspeisen
Bio-dynamische Fruhlingssalate mit nativem Olivendl und Balsamicoessig
Sashimi vom Big-Eye & weilRem Thunfisch mit Wasabi, Ingwer und Selleriesalat
Geschmorte Kalbsbackchen auf Octopus-Carpaccio, stier Erbsencréme und Brunnenkresse
Wilder griiner Spargel mit pochiertem Ei, Créme von Baby-Calamar und Livarschinken
Primtje Matjes mit Rstzwiebelcréme und griinen Bohnen

Vitello tonnato - Big Eye Thunfisch mit geschmortem Milchkalb und Thunfischcréme -

Suppen und Zwischengange

Weilte Bohnencréme mit Pancetta und gegrilltem Tintenfisch
Schaumstlippchen von Steinpilzen mit Schinkenklélichen und Krautersalat
Linguine von Setaro all'arrabbiata mit wilden roten Garnelen
Hauptgange
Indisches Lammcurry mit Minzjoghurt und gebratenen Bohnen
Wiener Rindertafelspitz mit Meerrettichsol3e, Apfelkren und Roéstkartoffeln
J.P.'s Fischteller mit provencalischer Ratatouille und Zitronengras-Curry-Sole

Bretonische Scholle "Finkenwerder Art" mit Gartengurken und Beurre Blanc

Kase & Desserts

Sorbetvariation - Apfel, Erdbeere, Rhabarber -
Créme brulée mit Erdbeersalat und Erdbeersorbet
Magnum - weil3e Schokolade, Rhabarber-Kompott, Pistazien-Grisini -

Auswahl von frischen und gereiften Rohmilchkasen

1Gang17€ - 2Gange28€ - 3Gange36€ - 4 Ganged48€



