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Beilagensalat (1, 10)          6,00

Rindertatar     9,50
mit gegrillten Pfifferlingen  (1, 3, 10)  

Carpaccio 
von Rote Bete                   7,90
mit Ziegenkäse, Rucola und Pesto (1, 7) 

Garnelen     9,50
in Tomatensoße(1, 14)  
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Rote-Beete-Himbeer-
Cremesuppe (1, 7)   6,50
mit gereiftem Ziegenkäse

Pfifferling-Creme-Suppe(1, 7)5,90
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Schnitzel mit Pfifferlingen 20,90
dazu Bratkartoffeln (1, 3, 7,j)

Filet vom Hausschwein mit 
Pfifferlingen        21,90
und schlesische Klößen (1, 3, 7)
 

Omelet mit Pfifferlingen    13,90
(3, 7, j)

Aalrauchmatjes    15,90
mit Bratkartoffeln und Remoulade(1, 3, 4, 7)

Putenroulade        17,90
gefüllt mit Spinat dazu Pfifferling-Rahm-
Soße und Kartoffelpüree(1, 7)

—Gasthaus Müggelheim—

Alt-Müggelheim 15                         
12559 Berlin

030-64836724
www.gasthaus-mueggelheim.de

WiFi 
`Gasthaus Gastzugang`

pass
bestepanade

Schwarzer Burger           14,90
mit Kalbfleisch, karamellisierten Kirschen 
und Parmesan-Soße, dazu Pommes     
(1, 3, 7, 11)

1/2 Krosse Ente              21,90
mit Karamelisierte Rote-Bete und 
schlesischen Klößen (1, 7, 12)
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Gemischter Marktsalat (10)

mit gegrillter Putenbrust  13,90
und Senf-Honig-Orangen Dressing dazu 
ofenfrisches Brot (1, 10)
oder

mit Pfifferlingen  14,90
und Vinaigrette Dressing dazu 
ofenfrisches Brot (1, 10)
oder

mit Garnelen  16,90
und Vinaigrette Dressing dazu 
ofenfrisches Brot (1, 10)
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Aperitif Empfehlung
      Campari Orange/Soda (g)     6,50                    Aperol-Prosecco (e, f, g)      4,80
         Martini Rosso/Bianco (e)     5,00                       Pfirsich-Prosecco (e)            4,80

http://www.gasthaus-mueggelheim.de
http://www.gasthaus-mueggelheim.de


Es können gern von einigen Hauptspeisen ½ Portionen gewählt werden. Diese sind  
25 % günstiger als der Normalpreis.

Zusätzlich können Sie auch zwischen den Beilagen frei wählen.
Haben Sie bitte Verständnis dafür, dass bei einigen Umbestellungen
ein Aufpreis anfällt. Fragen Sie unseren Service, er berät Sie gern.

Unsere Speisen werden frisch zubereitet. Wir bitten um Verständnis, wenn Sie 
eventuell mal etwas länger warten sollten. Herzlichen Dank und einen angenehmen 

Aufenthalt!
Liebe Gäste, wir bieten Ihnen täglich wechselnde hausgemachte Kuchen und 

Torten. Bitte schauen Sie selber in unsere Vitrine oder fragen Sie unser 
Servicepersonal.

Gebratene Entenleber     16,90
mit Balsamico-Zwiebeln, gebackene 
Birne und Stampfkartoffeln (1, 7)

Schnitzel          15,90
«Wiener Art» mit Speckbohnen und 
Bratkartoffeln ( 1, 3)

Pasta mit Garnelen         16,90
in pikanter Tomaten-Soße(1, 3, 7)

Pasta mit Putenbrust       15,90
Spinat und Sahne-Soße(1, 3, 7)

Zanderfilet paniert          20,90
mit Speckbohnen und Salzkartoffeln(1, 3, 7)

Polnische Bratwurst 13,90
mit gebratener Zwiebeln und 
Bratkartoffeln(10, j) 
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Kinderschnitzel   7,50
mit Pommes (1, 3)

Nudeln mit Tomatensoße   6,50
mit Gouda-Käse (1, 3, 7)

Chicken-Nuggets   7,50
mit Pommes (1, 3, 7)KI
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Gönnen Sie sich einen Moment mit 
hausgemachtem Eis aus der Eismanufaktur 
«Prinzeneis»

Stellen Sie sich Ihren Eisbecher selbst 
zusammen.

3 Kugel Ihre Wahl                   5,50
Milchschake Ihrer Wahl              5,00
Eisschokolade ohne/mit Sahne     4,00/5,00
Eiskaffee ohne/mit Sahne                 4,00/5,00

Aktuell haben wir folgende Eissorten:

Erdbeere(vegan), Indische Mango(vegan), 
Schwarze Johannisbeere(vegan), Himbeere 
mit Minze(vegan), Milchreis, Marshmallow, 
Belgische Schokolade, Karamell mit 
Meersalz, Weiße Schokolade mit Brownie, 
Natur Joghurt, N.Y. Cheesecake, Walnuss 
Feige, Cookies
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 1    Glutenhaltiges Getreide 
 2    Krebstiere und daraus gewonnene 

Erzeugnisse 
 3    Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 
 4    Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse 

(außer Fischgelatine) 
 5    Erdnüsse und daraus gewonnene 

Erzeugnisse 
 6    Soja(bohnen) und daraus gewonnene 

Erzeugnisse 
 7    Milch und daraus gewonnene 

Erzeugnisse 
 8    Schalenfrüchte 
 9    Sellerie und daraus gewonnene 

Erzeugnisse 
 10    Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 
    11    Sesamsamen und daraus gewspronnene 

Erzeugnisse 
 12    Schwefeldioxid und Sulphite 
 13    Lupinen und daraus gewonnene 

Erzeugnisse 
 14    Weichtiere (Schnecken, Muscheln, 

Tintenfische) und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

 a    koffeinhaltig 
 b    mit Antioxidationsmittel 
 c    mit Süßungsmittel 
    e    Schwefeldioxid und Sulfite 
   f    chininhaltig  
    g    mit Farbstoff 
    i    enthält eine Phenylalaninquelle 
    j    Konservierungsstoff  

 


