
      

        In Zusammenarbeit mit dem 


haben wir neue, hochwertige Weine auf der Karte:


Je Flasche 0,75l - 20,90 €

0,75l - 20,90 €

Vorspeisen 
Klassische Gazpacho                                                         4,40 €

Kleiner Wildkräutersalat                                                      
an Guacamole und Knoblauchbrot                                     5,90 €

Gemischter Anti-Pasti-Teller                              
von mediterranem Gemüse, Schafskäse und Schinken   10,90 €

Leckere neue Weine 

Nachspeise 
Hausgemachter Brownie

mit Nüssen, Karamellsoße und Vanilleeis                              4,90 €


Echte Fründe weiß 
Thomas Hensel und Markus Schneider, 
2018, Pfalz

Die beiden Top-Winzer haben diese 
Weißwein-Cuvée dem 1. FC Köln und dem 
kölschen Liedgut gewidmet. Sehr fruchtig, 
saftig und mit feinem Schmelz. Perfekt für 
einen spaßigen Abend mit Freunden.

Muskattrollinger rosé trocken 
Rainer Schnaitmann, 2018, Württemberg


Es handelt sich bei diesem Wein nicht 
um eine Cuvée, wie viele denken, 

sondern er ist tatsächlich reinsortig. 
Die Nase präsentiert sich blumig, fast 

schon tropisch, verspielt, opulent, 
beinahe ins Kitschige abdriftend. 

Hauptspeisen 
Knusprige Spareribs an Bratkartoffeln und Cole Slaw      15,40 €           

Spanferkel-Kotelett an Kartoffel-Endiviensalat                 14,80 €

Ofenkartoffel mit Räucherlachs an buntem Salat             10,20 €
 
Fish & Chips vom Rotbarsch                                            11,80 €

Sommerliches Risotto mit frischem Parmesan                 12,90 €                    

Vegetarischer Flammkuchen 
mit Rucola, Cherrytomaten, Pesto und Mozzarella           11,90 €


