
Vorspeisen 

Leberknödelsuppe 
4,80 € 

Obazda mit roten Zwiebeln und einer Brezel 
5,90 € 

Weißwürstchen, dazu eine Brezel und süßer Senf 
6,90 €

Hauptspeisen 

Knusprige Schweinshaxe auf Kartoffelpüree,  
dazu Sauerkraut mit Speck 

16,90 € 

Wiener Schnitzel vom Kalb,  
dazu Bratkartoffeln, Salat und Preiselbeeren 

19,80 € 

Krustenbraten vom Schwein in Dunkelbiersoße,  
dazu Kartoffelknödel und Sauerkraut  

15,40 € 

Wiesn-Teller mit Krustenbraten, Nürnberger Rostbratwürstchen, 
Stück vom Grillhähnchen, Serviettenknödel und Rotkohl 

19,90 € 

Bayerisches Backhendl  
auf lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat 

13,90 € 

Waldpilzpfanne in Schnittlauch-Sahnesoße, 
dazu Serviettenknödel 

12,80€ 

Kürbisspätzle mit Bergkäse gratiniert, dazu ein Salat 
13,80 €

Und zum Abschluss ein Dessert 

Apfelstrudel auf Vanillesoße 
4,90 €

Passend dazu… 

Hellers Wiess 
Der Brauprozess des Wiess (Kölsch für ‚weiß‘) ist identisch mit 

dem von Kölsch. Es ist ebenfalls obergärig und hat die gleichen 
Inhaltsstoffe. Die Besonderheit – es wird nicht filtriert. Dadurch ist 
das Wiess eine Spur vollmundiger als Kölsch und unterscheidet 

sich auch deutlich in Geruch und Geschmack. 

0,3l - 2,80 €

Und vergesst nicht Eure P-Hof Edition 
unseres Corona-Glases mitzunehmen. 

Im Geschenk-
Karton für 9,00 
€ könnt Ihr uns 
unterstützen.


