
    
 

Romantikmenü 
 

Schweinebauch Sous Vide gegart 
Wintertrüffel | Schalotte | Kohlrabi  

€ 20.50 
 

  2020er Lugana Prestige 
D.O.C. Ca Maid-Venetien 

€ 8,40 
 

~~~ 
 

Red Snapper 
Som Tam Thai (Papayasalat) | Kokoskrapfen 

€ 18.50 
 

2020er Klüsserather Bruderschaft  
Spätburgunder rosé            

Weingut Regnery - Mosel 
€ 6.50 

 

~~~ 
       

Williams Birne 
Birnensorbet | Nougat | Piemont Haselnuss | Birnenbrand 

€ 10.50 
 

~~~ 
Gebratene Barbarieentenbrust 

Sesamvelouté |Ras El Hanout | Kürbis | Grünkohlblätter 
€ 36.50 

 
 

2018er Achelo             
D.O.C. La Braccesca Antinovi, Toscana 

€ 8.50 
 

~~~ 
 

Karamellmousse  
 Haferflockeneis | Apfel | Balsamico  

€ 12.50 
 

2015er Deidesheimer Herrgottsacker 
Riesling Auslese, Weingut Spindler Lindenhof, Pfalz 

€ 9,40 
 

5-Gang Menü: € 95.00 
Begleitende Weine je 0,1l € 32.80 

 
Annahmeschluss abends 20.30 Uhr 

 
 



 

 

Vorspeisen 
 
 

Feldsalat | Nussdressing | Rotweinbirne      
Süßkartoffel 

€ 14.50 
wahlweise mit gebratener Gänseleber 

€ 18.50 
 
 

Hausgeräucherter Lachs 
                      Kaviar | Kartoffelwaffel | Crème Fraîche    

€ 18.50 
 
 

             Blue Stilton | Cranberries | Feige  
                                          Kürbis-Nussbrot     

€ 18.50 
 
 

Suppen 
 

Gänsekraftbrühe 
                    Wurzelgemüse | Gänseravioli    

€ 10.50 
  
 

            Kokos-Kürbissuppe  
mit Thaiaromen und Thunfischtatar  

€ 12.50 
 

 

 

 

 

 

 



 

Hauptgänge 

 
 

Rinderfilet mit Haselnusskruste 
                             Birne | Rosenkohl | Brezelknödel   

 € 38.50 
 
 

Geschmorte Duroc-Schweinebacken 
Mojo Verde | Chorizo-Steckrüben-Gemüse | Kartoffelecken  

 € 30.50 
 
 

Gebratener und gebackener Kabeljau mit Beurre Blanc 
Miesmuscheln | Fenchelrelish | Apfel | Karotten-Kartoffelstampf 

 € 34.50 
 
 

Heilbutt 
Bouillabaise | Tomatenchutney | Lauch  

       Staudensellerie | Safranrisotto   
       € 34.50 

 
 

Rote Bete - Ziegenkäsetarte 
Sesamvelouté | Kürbishummus   

         Kürbischutney | Grünkohlblätter   
      € 26.50 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

Desserts 
 

 
Variation vom Kürbis 

Kürbiskernöleis | Nougat-Mascarponemousse 
Milchschaum 

€ 12.50 
 
 

Maronentörtchen 
Quitte | rote Bete | Meringue 

€ 12.50 
 
 

Karamellmousse 
                                Haferflockeneis | Apfel | Balsamico    
        € 12.50 

 
 

                                             Bio Käseauswahl      
€ 15.50 

 
 
 
 
 
Eine detaillierte Deklaration der Alllergene in unseren Speisen erhalten Sie von unseren 
Servicemitarbeiter oder an der Rezeption. 
Eine Kreuzkontamination können wir nicht ausschließen 


